
t a p a s
patatas bravas 

con salsa picante 
7,90€

pimientos de padrón  
10,90€

dátiles con bacon 
con mousse de sobrassada  

8 piezas
11,90€

gambas al ajillo
14,90€

chipirones
16,20€

tabla de jamón y queso
16,90€

paté de perdiz con mermelada 
de pimiento de piquillo

17,00€

e x t r a s
cesta de pan

0,60€

pan con allioli y olivas  
6,00€

 soja     lácteos    gluten    huevo    marisco    pescado    sulfitos    mostaza iva incluido



e n s a l a d a s
ensalada caesar  

con parmesano y croutons 
12,50€

ensalada caesar  
con pechuga de pollo crujiente

16,50€

ensalada caesar  
con langostinos 

16,90€

burrata con variación de tomates 
pesto de albahaca 

16,50€

salmón marinado 
con ensalada y brotes tiernos 

17,50€

templada de espárragos 
con caviar de chia 

18,20€

p a s t a
tagliatelle con gambas 

19,50€

ravioli de boletus e ibérico 
con trufa negra 

19,90€

 soja     lácteos    gluten    huevo    marisco    pescado    sulfitos    mostaza iva incluido



 soja     lácteos    gluten    huevo    marisco    pescado    sulfitos    mostaza iva incluido

p r i n c i p a l e s
club sandwich 

con patatas fritas 
17,50€

hamburguesa de ternera angus 
con patatas fritas  

17,50€

chuletas de cordero 
al romero y tomillo

22,00€

bacalao al horno 
sobre cama de pimientos

22,50€

lubina a la plancha 
con mantequilla de alcaparras 

23,00€

entrecôte roca viva    
24,50€

solomillo de ternera 
al pedro jimenez 

26,00€

p o s t r e s
tarta 
7,20€ 

tarta con helado de vainilla
8,20€ 

tarta de almendra - tarta de manzana - brownie de chocolate 
tarta de limón - tarta de queso

PREGUNTE A NUESTRO PERSONAL INFORMACIÓN DE ALERGIAS EN POSTRES



	 v i n o  t i n t o
	 petit som roure (v.t. mallorca)					     26€

	 santa catarina (v.t. mallorca)						      36€

	 anima negra (v.t. mallorca)   						      66€

	 h.alfaro finca estarijo (d.o. rioja) 				    32€

	 mirós de ribera (d.o. ribera del duero) 			   45€

	 v i n o  b l a n c o
	 marés (v.t. mallorca)								        26€

	 santa catarina (v.t. mallorca)						      32€

	 blanc opal (v.t. mallorca)							       36€

	 terras gauda (d.o. rias baixas)						     33€ 

	 alba de mirós (d.o. rueda)							       32€

	 v i n o  r o s a d o
	 can vidalet (d.o.binisalem)							      32€

	 can axartell (d.o. mallorca)						      33€

	 manon (d.o. francia)								        32€

	 e s p u m o s o s
	 arts de luna brut (d.o. cava)						      24€

	 arts de luna brut rosé (d.o. cava)					     24€

	 mascaró rubor aurorae brut rosé (d.o. cava)		 32€

	 recaredo terrers brut nature (d.o.corpinnat)	 45€

	 bollinger special cuvée brut (d.o.champagne)	 95€

iva incluido


