
 soya     milk    gluten     egg    crustaceans    fish    sulphites    mustard mwst inklusive 

t a p a s
spanische “patatas bravas”  
mit pikanter tomatensauce

7,90€

grüne paprika-schoten 
mit meersalz  

10,90€

datteln im speckmantel  
auf sobrassadamousse 

8 stück
11,90€

garnelen mit knoblauch  
und chili in olivenöl

14,90€

frittierte baby-tintenfische
16,20€

serrano-schinken 
und käse platte

16,90€

rebhuhnpastete mit hausgemachter 
paprika und apfel marmelade

17,00€

e x t r a s
brotkorb

0,60€

brot mit aliolli und oliven 
6,00€



s a l a t e
klassischer caesar salat  

mit parmesan und croutons 
12,50€

klassischer caesar salat  
mit knuspriger hühnerbrust

16,50€

klassischer caesar salat  
mit garnelen 

16,90€

burrata käse mit tomatenvariation 
und basilikumpesto 

16,50€

ausegemachter marinierter lachs mit 
gemischtem salat und jungen sprossen 

17,50€

lauwarmer salat vom grünen spargel 
mit chiakaviar 

18,20€

p a s t a

tagliatelle mit garnelen 
19,50€

hausgemachte ravioli mit steinpilzen, 
serranoschinken und schwarzen trüffeln

19,90€

 soya     milk    gluten     egg    crustaceans    fish    sulphites    mustard mwst inklusive 



 soya     milk    gluten     egg    crustaceans    fish    sulphites    mustard mwst inklusive 

h a u p t g e r i c h t e
club sandwich pomme frite 

17,50€

angus hamburger pomme frite  
17,50€

mallorquinisches lammkotelette 
mit thymian und rosmari

22,00€

gedünsteter kabeljau auf gemischten 
paprika aus dem ofen

22,50€

wolfsbarschfilet vom grill 
in kapernbutter 

23,00€

entrecôte mit kartoffeln   
und gegrilltem gemüse  

24,50€

rinderfilet mit rosmarinkartoffeln 
und pedro jimenez reduktion 

26,00€

n a c h s p e i s e n
kuchen 

7,20€ 

kuchen mit vanille eis
8,20€ 

mandelkuchen - apfelkuchen - schokoladen brownie 
zitronenkuchen - käsekuche

fragen sie den kellner nach allergien und unverträglichkeiten



	 r o tw e i n
 petit som roure (v.t. mallorca)     26€

 santa catarina (v.t. mallorca)      36€

 anima negra (v.t. mallorca)         66€

 h.alfaro finca estarijo (d.o. rioja)     32€

 mirós de ribera (d.o. ribera del duero)    45€

	 w e i s s w e i n
 marés (v.t. mallorca)        26€

 santa catarina (v.t. mallorca)      32€

 blanc opal (v.t. mallorca)       36€

 terras gauda (d.o. rias baixas)      33€ 

 alba de mirós (d.o. rueda)        32€

	 r o s e w e i n
 can vidalet (d.o.binisalem)       32€

 can axartell (d.o. mallorca)      33€

 manon (d.o. francia)        32€

	 s e k t
 arts de luna brut (d.o. cava)      24€

 arts de luna brut rosé (d.o. cava)     24€

 mascaró rubor aurorae brut rosé (d.o. cava)  32€

 recaredo terrers brut nature (d.o.corpinnat) 45€

 bollinger special cuvée brut (d.o.champagne) 95€

mwst inklusive 


